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1. Rapor Hakkında  
 

2024 yılı itibariyle sürdürülebilirlik çalışmalarımıza başladık. Bu doğrultuda gerçekleştirdiğimiz gelişmeyi; yönetimimiz, 

çalışanlarımız, konuklarımız, tedarikçilerimiz ve diğer tüm partnerlerimiz ile paylaşmayı ve böylece bu noktada 

yaratacağımız farkındalığı artırarak, ortak hedef ve başarılara dönüştürebilmeyi amaçlamaktayız. 

Bu hazırlanan sürdürülebilirlik raporu Mayıs – Haziran 2024 aralıgındaki verileri içermektedir. 

 

2. Tesis Tanıtımı ve Tesis Özellikleri  
 

Otelimiz 204 oda, 408 yatak kapasitelidir. 

Otelimizde bir ana mutfak ve 254 kişilik restoranımız bulunmaktadır. Bu restoranımızda açık büfe kahvaltı servisi 

yapılmaktadır.  

Restoranımız ayrıca farklı etkinlikleri (nişan, düğün, grup yemekleri, vs) düzenlemek için de uygundur. 

Öğle ve akşam yemekleri için giriş katımızda ki Leefor Cafe’mizde hizmet veriyoruz. Her gün 08.00 – 23.30 arası açıktır. 

Ayrıca yine giriş katımızda nargile kafemiz ve patisserie bölümümüz vardır. Bu mekanlarımız da her gün 08.00 – 23.30 arası 

açıktır. 

Misafirlerimizin rahatlaması için spor salonumuz, buhar odamız, Türk hahamı ve kapalı yüzme havuzumuz vardır. Ayrıca 

küçük misafirlerimiz için oyun alanımız, masa tenisi ve air hockey makinemiz vardır. 

Otel misafirleri için odaya yemek servis hizmetimiz vardır. 



 
 

 
 

3. Sürdürülebilirlik Ekibi 

 

 

4. Çevre Etkilerinin Azaltılması 
 

Çevre etkilerini azaltmak için öncelikle Çevre Danışmanı (Eylül Madencilik) ile anlaşma yaptık ve bu süreci beraber takip 

ediyoruz. 

Tüm katlara farklı renklerde çöp ayrıştırma kovaları koyduk. 

Yemek atıkları ile diğer atıkları ayrı depoluyoruz. 

Tehlikeli atıklar için ayrı bir bölüm yaptık. 

Su tüketimini azaltmak için tüm musluklarımıza perlatör taktık. 

Temizlik ve hijyen malzemelerini tüm kanuni belgelere sahip ve uluslararası bir firma olan Ecolab’tan temin ediyoruz. 

Dozajlama makineleri kullanıyoruz. 

Odalarda yine aynı firmanın doldurulabilir şampuanlık ve sabunluğunu kullanıyoruz. 

 

 

Serhat KÖSE

Otel Müdürü

Fatma ALAN

Otel Müdür Yardımcısı

Gül Beyza KESKİN

Diyetisyen

Arzu KARACA

Housekeeper

Gökhan DEMİR

Teknik Servis



 
 

 
 
 

5. Personel ve Çalışma Hayatı 
 

  BİRİM AD SOYAD UNVAN EĞİTİM / KURS     

1 

İDARİ 

SERHAT KÖSE OTEL MÜDÜRÜ 
İLK YARDIM / ISG 
EĞİTİMLERİ 

E Yerli 

2 FATMA ALAN OTEL MÜDÜR YARDIMCISI ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

3 İREM KÖSE ÖN BÜRO ELEMANI 
İLK YARDIM / ISG 
EĞİTİMLERİ 

K Yerli 

4 BİLAL AKSU YİYECEK İÇECEK MÜDÜRÜ ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

5 ARZU KARACA HK MÜDÜRÜ ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

6 GÜL BEYZA KESKİN DİYETİSYEN ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

7 

MUHASEBE 

HACI AHMET ALAN SATIN ALMA ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

8 AYŞEN BEKTAŞ ELEMAN ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

9 GÖKMEN SOYTEMİZ DEPOCU ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

10 FİLİZ ALAN KASİYER ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

11 TEKNİK GÖKHAN DEMİR TEKNİK PERSONEL ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

12 BİLGİ İŞLEM ONUR EYÜBOĞLU BİLGİ İŞLEM MÜDÜRÜ ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

13 

ÖN BÜRO 

CANAN EKMEKÇİOĞLU REZERVASYONİST ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

14 EYÜP CAN EYÜBOĞLU RESEPSİYONİST ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

15 BEYZA ALEMDAĞ RESEPSİYONİST ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

16 BENA ELHALEBİ RESEPSİYONİST ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

17 FATİH SEYMENİ RESEPSİYONİST ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

18 ABDUL HAFIZ ABDULHAMITHAN RESEPSİYONİST ISG EĞİTİMLERİ E Yabancı 

19 CÜNEYT CALAP BELLBOY ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

20 BUĞRA ÇAĞLAYAN BELLBOY ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

21 

HOUSEKEEPING 

AYŞEGÜL EZGÜN HK ŞEF ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

22 SEMA YURTSEVER HK ŞEF ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

23 HÜLYA ÇELİK HK ŞEF ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

24 ZÜLFİYE KUDU KAT GÖREVLİSİ ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

25 ASUMAN ARSLAN KAT GÖREVLİSİ ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

26 HAYRİYE BALTA KAT GÖREVLİSİ ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

27 FİKRİYE KARADENİZ KAT GÖREVLİSİ ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

28 HÜLYA KURU KAT GÖREVLİSİ ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

29 AYGÜL UZUN KAT GÖREVLİSİ ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

30 CEYDA BALCI KAT GÖREVLİSİ ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

31 FURKAN KURNAZ MEYDANCI ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 



 
 

 
 

32 MUHAMMED ÇAĞRI BAYRAK MEYDANCI ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

33 MEVLÜT MARABA MEYDANCI ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

34 ÖMER ER ÇAMAŞIRHANE ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

35 

F&B MUTFAK 

MİRAÇ YILMAZ AŞÇIBAŞI ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

36 
İSMAİL DEMİRCİOĞLU 

ALAKART USTASI 
İLK YARDIM / ISG 
EĞİTİMLERİ 

E Yerli 

37 TUNCER AYDIN ALAKART USTASI ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

38 FERYAN ÖZCAN AŞÇI YARDIMCISI ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

39 ELİF ERCELEP AŞÇI YARDIMCISI ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

40 ASİYE ZEYNEP NUR YARSIZ MUTFAK KOMİSİ ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

41 AYTEN KEFELİOĞLU BULAŞIKÇI ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

42 MUSTAFA GÜVEN BULAŞIKÇI ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

43 

F&B SERVİS 

ONUR ÖZAKSU F&B ŞEF  ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

44 ERDAL PEKİN GARSON ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

45 FURKAN ÖZDEMİR GARSON ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

46 MURAT ÇALIŞKAN GARSON ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

47 AKIN BALTA KOMİ ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

48 KEREM GÜLTEKİN KOMİ ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

49 ELANUR SARIYILMAZ KOMİ ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

50 ÖMER FARUK SARUMSAK KOMİ ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

51 SİBEL ÖZTÜRK KOMİ ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

52 ÖMÜR PEKİN KOMİ ISG EĞİTİMLERİ E Yerli 

53 ALEYNA BALTA KOMİ ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

54 SEYHAN GÜR BARİSTA ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

55 
ÇOCUK 

KULÜBÜ 
MELTEM AKCELEP ÇOCUK BAKIM ELEMANI ISG EĞİTİMLERİ K Yerli 

56 GÜVENLİK ARİF BAYRAK GÜVENLİK PERSONEL 
İLK YARDIM / ISG 
EĞİTİMLERİ 

E Yerli 

57 SAĞLIK 
KULÜBÜ 

ALİ KURNAZ ELEMAN 
CANKURTARAN / ISG 
EĞİTİMLERİ 

E Yerli 

58 SEFA YALÇINTAŞ ELEMAN CANKURTARAN E Yerli 

  Kadın 28 Erkek 30     

    48%   52%     

  Yerli 57 Yabancı 1     

    98%   2%     

 

 

 



 
 

 
 

6. Yapılan Sosyal Çalışmalar 
 

Çöplerimizi ayrıştırıyoruz 

Plastik kapak topluyoruz 

Misafirlerimizi ve personelimizi sürdürülebilirlikle ilgili yazılı ve sözlü uyarıyoruz. 

Oda katlarına farklı renk ve uyarılarda çöp ayrıştırma kutuları koyduk 

 

7. Kültürel Çalışmalar 
 

Otelimizde bölgemize ait resim ve fotoğraflar kullanıyoruz. 

Otelimizin lobisinde yöresel ürünler satışa sunuyoruz. 

 

 

 

Yapılan çalışmalarımızın tabloları rapora ek olarak sunulmuştur. 

 

 



 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 
 

 

 



 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

TABLO "10"             
SU 

TÜKETİM 
TABLOSU 

HAZİRAN 2025 

TARİH SAAT SAYAÇ TÜKETİM KONAKLAYAN 
MİSAFİR MİSAFİR BAŞI TÜKETİM 

1 Haziran 2025 Pazar 16:00 16881 10 m³ 61 0,16  m³ 

2 Haziran 2025 Pazartesi 16:00 16892 11  m³ 81 0,14  m³ 

3 Haziran 2025 Salı 16:00 16902 10 m³ 107 0,09  m³ 

4 Haziran 2025 Çarşamba 16:00 16916 14 m³ 133 0,11  m³ 

5 Haziran 2025 Perşembe 16:00 16960 44 m³ 191 0,23  m³ 

6 Haziran 2025 Cuma 16:00 16983 23 m³ 229 0,10  m³ 

7 Haziran 2025 Cumartesi 16:00 17008 25 m³ 388 0,06  m³ 

8 Haziran 2025 Pazar 16:00 17046 38 m³ 205 0,19  m³ 

9 Haziran 2025 Pazartesi 16:00 17071 25 m³ 241 0,10  m³ 

10 Haziran 2025 Salı 16:00 17100 29 m³ 174 0,17  m³ 

11 Haziran 2025 Çarşamba 16:00 17124 24 m³ 163 0,15  m³ 

12 Haziran 2025 Perşembe 16:00 17158 34 m³ 261 0,13  m³ 

13 Haziran 2025 Cuma 16:00 17182 24 m³ 120 0,20  m³ 

14 Haziran 2025 Cumartesi 16:00 17207 25 m³ 193 0,13  m³ 

15 Haziran 2025 Pazar 16:00 17229 22 m³ 90 0,24  m³ 

16 Haziran 2025 Pazartesi 16:00 17244 15 m³ 119 0,13  m³ 

17 Haziran 2025 Salı 16:00 17261 17 m³ 101 0,17  m³ 

18 Haziran 2025 Çarşamba 16:00 17285 24 m³ 126 0,19  m³ 

19 Haziran 2025 Perşembe 16:00 17314 29 m³ 142 0,20  m³ 

20 Haziran 2025 Cuma 16:00 17336 22 m³ 151 0,15  m³ 

21 Haziran 2025 Cumartesi 16:00 17359 23 m³ 205 0,11  m³ 

22 Haziran 2025 Pazar 16:00 17385 26 m³ 132 0,20  m³ 

23 Haziran 2025 Pazartesi 16:00 17411 26 m³ 205 0,13  m³ 

24 Haziran 2025 Salı 16:00 17440 29 m³ 141 0,21  m³ 

25 Haziran 2025 Çarşamba 16:00 17476 36 m³ 135 0,27  m³ 

26 Haziran 2025 Perşembe 16:00 17510 34 m³ 168 0,20  m³ 

27 Haziran 2025 Cuma 16:00 17538 28 m³ 187 0,15  m³ 

28 Haziran 2025 Cumartesi 16:00 17575 37 m³ 194 0,19  m³ 

29 Haziran 2025 Pazar 16:00 17607 32 m³ 215 0,15  m³ 

30 Haziran 2025 Pazartesi 16:00 17632 25 m³ 220 0,11  m³ 



 
 

 
 

   761 m³ 5078 0,1499 m³ 
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